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Instituto de Investigacion y Formacion Agraria y Pesquera
CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA Y DESARROLLO RURAL

Plataforma de Teleformaci

Aplicador de Plaguicidas. Nivel Basico. Almeria (Edicion II - 2018)
Dirigido al personal auxiliar de tratamientos terrestres y aéreos, incluyendo los no agricolas, los agricultores que los realicen en la propia explotacion
sin emplear personal auxiliar y utilizando productos fitosanitarios que no sean ni generen gases toxicos, muy téxicos o mortales, asi como el personal
auxiliar de la distribucion que manipule productos fitosanitarios, segtin lo establecido en el Real Decreto 1311/2012.

Aplicacion de Plaguicidas. Nivel Cualificado. Mengibar (Edicién IX - 2018)

Dirigido a las personas responsables de los establecimientos de venta al publico de productos fitosanitarios, de los equipos de tratamiento terrestre, y
a las que realicen tratamientos en su propia explotacién empleando personas auxiliares y utilizando productos fitosanitarios que no sean o generen
gases clasificados como téxicos o muy toxicos, segun lo dispuesto en el Real Decreto 1311/2012.

Aplicacion de Plaguicidas. Nivel Cualificado. Mengibar (Edicion VIII - 2018)

Dirigido a las personas responsables de los establecimientos de venta al ptblico de productos fitosanitarios, de los equipos de tratamiento terrestre, y
a las que realicen tratamientos en su propia explotacién empleando personas auxiliares y utilizando productos fitosanitarios que no sean o generen
gases clasificados como toxicos o muy téxicos, segun lo dispuesto en el Real Decreto 1311/2012.

Aplicacion de Plaguicidas. Nivel Cualificado. Céordoba (Edicion V - 2018)

Dirigido a las personas responsables de los establecimientos de venta al publico de productos fitosanitarios, de los equipos de tratamiento terrestre, y
a las que realicen tratamientos en su propia explotacién empleando personas auxiliares y utilizando productos fitosanitarios que no sean o generen
gases clasificados como téxicos o muy téxicos, segun lo dispuesto en el Real Decreto 1311/2012.

Aplicacion de Plaguicidas. Nivel Cualificado. Almeria (Edicion II - 2018)

Dirigido a las personas responsables de los establecimientos de venta al ptblico de productos fitosanitarios, de los equipos de tratamiento terrestre, y
a las que realicen tratamientos en su propia explotacién empleando personas auxiliares y utilizando productos fitosanitarios que no sean o generen
gases clasificados como téxicos o muy toxicos, segun lo dispuesto en el Real Decreto 1311/2012.
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Agricultura Ecologica. Alcala del Rio (Edicion I - 2018)
Este curso esta dirigido a profesionales agrarios y a todas aquellas personas interesadas en conocer los principios fundamentales y los métodos
habituales utilizados en agricultura ecologica.

Agricultura Ecolégica. Granada (Edicion I - 2018)

Este curso esta dirigido a profesionales agrarios y a todas aquellas personas interesadas en conocer los principios fundamentales y los métodos
habituales utilizados en agricultura ecologica.

éSon las frutas y hortalizas

Riego Localizado. Malaga (Edicién II - 2018)
Dirigido a agricultores/as y técnicos/as, este curso ofrece herramientas de trabajo y alternativas tecnologicas para ayudar a tomar decisiones
relacionadas con el diseiio, el manejo y el mantenimiento de los sistemas de riego localizado.

seguras?

Riego Localizado. Almeria (Edicion I - 2018)
Dirigido a agricultores/as y técnicos/as, este curso ofrece herramientas de trabajo y alternativas tecnologicas para ayudar a tomar decisiones
relacionadas con el diseiio, el manejo y el mantenimiento de los sistemas de riego localizado.

Riego Localizado. Cordoba (Edicion II - 2018)
Dirigido a agricultores/as y técnicos/as, este curso ofrece herramientas de trabajo y alternativas tecnolégicas para ayudar a tomar decisiones
relacionadas con el disefio, el manejo y el mantenimiento de los sistemas de riego localizado.

Curso genérico de Produccion Integrada. Alcala del Rio (Edicion II - 2018)
Dirigido a técnicos/as que deseen obtener la acreditacion para poder asumir el asesoramiento de Agrupaciones de Produccion Integrada (APIs) en el
sector agricola y/o ganadero.
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DIPUTACIO DE
ASSOCIACIO VALENCIANA
VALENCIA r\A D'AGRICULTORS

La normativa de la Generalitat Valenciana, a instancias de la Unidn Europea, requiere a los

propietarios de explotaciones agrarias de la Comunitat Valenciana garantizar la trazabilidad de sus
producciones con la inscripcion obligatoria en el nuevo Registro General de la Produccion Agricola
(REGEPA). Las obligaciones relacionadas con la trazabilidad parten de la justificacion de la calidad

y el manejo de las aguas de riego, del cumplimiento de la legislacién vigente en cuanto al uso y

manejo de productos fitosanitarios, asi como de la necesidad de inscripcién de los equipos de

mantenimiento en el Registro Oficial de Maquinaria Agricola (ROMA) y la justificacion del buen

estado y mantenimiento de los mismos a través de una inspeccion técnica ITEAF.

El objetivo fundamental de esta normativa es evitar la contaminacion de los productos agricolas y
reducir el riesgo sanitario en el sector primario. El incumplimiento de estos requisitos conlleva
penalizaciones, como la supresion de las ayudas de la Solicitud Unica de la PAC o sanciones
economicas a los agricultores.

Es por lo que desde la Diputacién de Valencia en el marco de la cooperacion en el fomento

economico y social del territorio provincial es consciente de la importancia de impulsar acciones

dirigidas a los agricultores de nuestros municipios al objeto de facilitarles formacion que les permita

garantizar la trazabilidad de sus producciones, en materia de Buenas Practicas de Higiene de la

Produccion Primaria Agricola.

Inscripcion: departamento_organizacion@avaasaja.org
Departamento de organizacion AVA-ASAJA - 96 380 46 06

Aportar fotocopia del DNI
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' Gous.mo MINISTERIO
DE AGRPCLIJ'!.M PESCA

ANEXO |

MODELO DE ACTA DE CONTROL DOCUMENTAL
EN EXPLOTACIONES AGRICOLAS

2018

PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE LA HIGIENE DE LA PRODUCCION
PRIMARIA AGRICOLA Y DEL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

https://www.mapa.gob.es/
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® % GOBERNO  MINISTERIO
b '.',: DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA
1 2 Y ALIMENTACION

COMPROBACIONES

INSCRIPCION EN REGEPA

2. | FORMACION DE USUARIOS PROFESIONALES (UP) DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS (PF)

3. | CUADERNO DE EXPLOTACION

4. | REQUISITOS ESPECIFICOS SOBRE TRAZABILIDAD

5. | ASESORAMIENTO GESTION INTEGRADA DE PLAGAS (GIP),_*(Solamente explotaciones no exentas de asesoramiento GIP)

6. | EQUIPOS DE APLICACION DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

7. | PRODUCTOS FITOSANITARIOS

8. | OTROS CONTAMINANTES

9. | AUTOCONTROL CALIDAD DEL AGUA (a comprobar Unicamente en explotaciones con algun cultivo de riesgo MUY ALTO o ALTO)

10. | FERTILIZACION (a comprobar tnicamente en explotaciones con algun cultivo de riesgo MUY ALTO o ALTO)

11. | CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS DE LOS TRABAJADORES/EXPLOTACION (a comprobar tinicamente en explotaciones con
alglin cultivo de riesgo MUY ALTO o ALTO)

12 | RECOLECCION, CARGA, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS COSECHADOS (a comprobar Unicamente en
explotaciones con algun cultivo de riesao MUY ALTO o ALTO)

13 | ENVASADO EN LA EXPLOTACION

https://www.mapa.gob.es/
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“Lo organico no es ni mas seguro ni mas nutritivo”

‘ El director de la Agencia Europea de Seguridad Alimentaria alerta de las diferencias entre los riesgos
reales que plantea la comida y los que percibimos los consumidores

éSon las frutas y hortalizas
seguras?

Los mayores peligros son las intoxicaciones alimentarias,
bacterianas y virales. Hay posiblemente millones de
intoxicaciones cada aiio en Europa que se podrian
prevenir con higiene y control

”
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¢Por qué controlar los
riesgos microbiologicos?




#CSIC

oo Produccion Primaria Frutas y Hortalizas

EU multi-country Salmonella outbreak
linked to cucumbers

Rvlinl=

¢Por qué controlar los
riesgos microbiologicos?

EFSA believes cucumbers may be the source of a multi-country Salmonella cutbreak @iStock

European food safety regulators have linked a multi-country outbreak of Salmonella enterica,

subspecies S. Agona, to ready-to-eat foods containing cucumbers but have been unable to nail
down the precise source of contamination.
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" Produccion Primaria Frutas y Hortalizas

EUROPE’S CUCUMBER
SALMONELLA OUTBREAK
REMINDS MANUFACTURERS TO
STAY CURRENT WITH FOOD
COMPLIANCE NEWS

August 8, 2018

¢Por qué controlar los
riesgos microbiologicos?

In recent years, Europe has experienced several cases of
Salmonella poisoning linked to the use of cucumbers in ready-
to-eat meals. Though intermittent, authorities have identified
an escalating trend, which they are predicting is set to
continue.

Since 2014, the European Food Safety
Authority (EFSA) has reported 147
cases of Salmonelia enterica across
five European countries — the UK,
Denmark, Finland, Germany and
Ireland. By far the worst hit has been
the UK, with 129 cases, followed by
Finland with 15 cases. While initially
the number of reported cases was
limited, these numbers have been
increasing in recent years, with peaks
identified in early 2017 and 2018.
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Produccion Primaria Frutas y Hortalizas

Highlights At A Glance
s This outbreak appears to be over as of June 28, 2018. e CaseCount: 210
e CDC, public health and regulatory officials in several states, and the U.S. Food and Drug e States: 36
L] 74 . . . . . . .
C, PO r‘ q u e CO nt ro | a r | OS Administration & (FDA) investigated a multistate outbreak of £ co/i 0157:H7 e Deaths: 5
infections. ¢ Hospitalizations: 96

r i e Sg O S m i C ro b i O I é g i CO S ? o 210 people infected with the outbreak strain were reported from 36 states. e Recall:No
L]

o 96 people were hospitalized, including 27 people who developed a type of kidney

failure called hemolytic uremic syndrome.
o 5 deaths were reported from Arkansas, California, Minnesota (2), and New York.
¢ Epidemiologic, laboratory, and traceback evidence indicated that romaine lettuce from
the Yuma growing region was the likely source of this outbreak.

e CDC laboratory testing identified the outbreak strain of £ co/f O157:H7 in canal water

samples taken from the Yuma growing region. FDA is continuing to investigate the
outbreak to learn more about how the £. co/i bacteria could have entered the water and
ways this water could have contaminated romaine lettuce.

e According to the FDA 7, the last shipments of romaine lettuce from the Yuma growing

region were harvested on April 16, 2018, and the harvest season has ended.
-

Contaminated lettuce that made people sick in this outbreak should no longer be .
. More Information
available.
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/%) Using Science to Find the Sources
b of Foodborne Illness Outbreaks

Step 1: Collect Pathogen Samples

Medical professionals collect pl Investigators from FDA, the U.S. Federal, state, or local investigators
from the people who got sick. Department of Agriculture (USDA), states, U ples from producti
or local agencies collect samples from food. facilities, restaurants, farms, or other

locations where food is handled.

Step 2: Identify Pathogens through Whole Genome Sequencing

. ’ Federal and state scientists use whole genome == Llving organisms, from bacteria
C PO r q u e CO nt ro | a r I O S @ sequencing to reveal the order of the chemical S to human beings, are made of
\ building blocks that make up a pathogen’s DNA. S = cells. Each cell contains DNA
- ;. By identifying the genomic sequence of each __ ldeoxyribonucteic acid), which
. pathogen collected, investigators can tell the == Is abiological instruction set for

riesgos microbiologicos?

difference between even the most closely related the organism to develop, function, and
pathogen strains reproduce, and makes each organism unique.

Step 3: Compare Genomic Sequences Scientists from FDA, USDA, the Centers for Disease
Control and Prevention (CDC], and the states compare the

: genomic sequences from the pathogens found in food and
from places the food was handled, to the pathogens from
people who got sick, to see if there is an identical or very
close match. These comparisons at the genetic level can
precisely and quickly identify common illnesses, foods,

and locations where a given pathogen has been found.

Action e *
When illnesses are linked to a contaminated food or food handling environment, FDA, its federal, .
state, and local partners, and the food industry work to prevent more people from becoming sick.

Meanwhile, investigators continue their work to understand exactly where and how the pathogen

got into the food supply so steps can be taken to keep the contamination from happening again.

FDA.GOV




Listeria Infection to an Outbreak

WG5S completed

Diagnosis

Person becomes sick PFGE completed

Ema Public health lab COC lab Case reported as
althcare T N
. receives isolate receives isolate part of outbreak
Person is exposed
to Listeria ,
--------- o - EEEED o T ©
After a person eats Most people who A health care provider  The dlinical lab ships an  Wext, the state public Some state public After receiving the Ifa pesons Listeria
food contaminated develop listeriosis seek  sends a specimen of izolate of the person’s Fiealth fab conducts health labs ship the isolate, COC performs infection is linked to an
with Listeria, symptorms  medical care within blocd ar spinal Aluid Listeria to the state pulsed-fieid gel Listeria isolate to COC WG5S, which usually outhbreak, the case will
usually begin within two days of developing  toa clinical lab. The public health lab. This ﬁbﬁaﬁﬂ;gﬁg e for WG5S, Delivery can takes 4 to 5 days, be reported as part of
a few weeks, but may syrnptoms. lab detects Listeria in step can take a week uploack the PEGE pattem take 1 to 2 weeks, the outbreak.
not occur forup to one the person’s specimen or longer, depending to PulsaMet's national
ronth. For pregnant one to three days on how soon the lab database. This can ba

wamen, it may take
up to two maonths for
symptoms to appear.

after it is received. The
clinical lab reports the
Listarig infection to
the local public health
department.

prepares the shipment
and transportation
arrangements.*

*Mot all states require clinical laboratorles to forward Listeria Isolates to public health laboratorles, so some Isalates are not sent.

done In four days butcan
take longer i the lab has
lirmited staff or resources or
Is responding to multiple
emargencies, Some stata
public health boratores
can perform whole
gename sequencing
[WIGS) at the same time
they are completing PFGE.

https://www.cdc.gov/listeria/timeline.html
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Secuenciacion Completa del Genoma
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¢Por qué controlar los
riesgos microbiologicos?

PHE: WGS is reducing foodborne
ilinesses; increasing outbreak detection

By Joe Whitworth on August 15, 2018

The application of genomics is reducing the number of people who become ill from

foodborne infections, according to Public Health England.

PHE made the comments in a paper on the transition to use of whole genome

sequencing (WGS).

“The introduction of routine WGS has improved national and local surveillance,
increased the number of outbreaks being detected and has led to outbreaks being

detected earlier than previously possible,” the agency said in the paper.
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AUTORIDAD EUROPEA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
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efsam

European Food Safety Authority

| Ranking

Gosig Pathogen

FoNAO category

First Salmonella spp.

Leafy greens eatenraw as salads

Salmonella spp.

Bulband stem vegetables

Salmonella spp.

Tomatoes

..In 2011/2012 vegetables were Seeend salmondita spp

Melons

Pathogenic E. coli

Fresh pods, legumes and grain

implicated in 37 /39 outbreaks. The —

Leaty greens eatenraw as salads

. . . Third Salmonella spp. Sprouted seeds
Ca Usat|Ve age ntS We re prlmarlly Shigellaspp. Fresh pods, legumes or grain
Baceillus spp. Spices and dry powdered herbs
Sa/mone”a (21 . 6 %/23 1 %)/ Norovims Bulband stem vegetables
pathogenic E. coli (18.9 %/0) and SineioiEs— tusbrai

Spices and dry powdered herbs

viruses (16.2 % / 25.6%).

Salmonella spp.

Leafy greens mixed with other freshFoNAO

Shigellaspp. Fresh herbs
Pathogenic E. coli Sprouted seeds
Fersinia spp. Carrols

Full opinion available at: http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/doc/3025.pdf
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Clasificacion de los riesgos

RISK MANAGEABILITY
EHTREM:.I'-I‘:EH RISK cautiﬂn
MED:J_"; oo Caution
m:"_‘;'s" Cauticn Safe 3’-3':_1{_'&':
A
LIKELIHOOD qu‘“# o &

‘k*
B
4‘
e

efsam

European Food Safety Authority

RISk RankLng

i |

a3
** - f
. :
- efsam erSdm
Europein Food Safuty Authority EFSA Joumal 2014:12012):3937 European Food Safety Authority EFSA Journal 2014:12(10):3831

SCIENTIFIC OPINION SCIENTIFIC OPINION

Scientific Opinion on the risk posed by path in food of imal

origin. Part 2 (Salmonella, Yersinia, Shigella and Norovirus in bulb and
stem vegetables, and carrots)'

Scientific Opinion on the risk posed by pathogens in food of non-animal
origin. Part 2 (Salmonella in melons)'

-

efsa-

uropean Food Safety Authority EFSA Journal 2011:9(11):2424

~ efsam

European Food Safety Authority EFSA Journal 2014:12(10):3832

SCIENTIFIC OPINION SCIENTIFIC OPINION
Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia

Scientific Opinion on the risk posed by pathogens in food of non-animal !
coli (STEC) and other pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds

origin. Part 2 (Salmonella and Norovirus in tomatoes)"

EFSA Panel on Biological Hazards (BIOHAZ)" *

PO
x *
M -
efsam Efsa 1
European Food Safety Authority EFSA Journal 2014:12(6):3706 European Food Safety Authority EFSA Journal 2014:12(3):3600
SCIENTIFIC OPINION SCIENTIFIC OPINION
Scientific Opinion on the risk posed by path in food of imal

Scientific Opinion on the risk posed by pathogens in food of non-animal
o origin. Part 2 (Salmonella and Norovirus in leafy greens eaten raw as
EFSA Panel on Biological Hazards (BIOHAZ)™ salads)’

origin. Part 2 (Salmonella and Norovirus in berries)'
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Clasificacion de los riesgos

RISK

EXTREBME/HEIGH RISK
-8

MEDIIM RESK
4-5

LMW RISK
i-3

LIKELIHOOD

Caution

'?"‘ap

MANAGEABILITY

Caution

Caution

° *

RISk

RaAnRLNG

CLASIFICACION BASADA EN:

Riesgo higienico de los cultivos,

Resultados de controles previos,

Tamafio de la explotacion,

Realizacion de autocontroles fiables en |a

resultados de los mismos,

etc.

Ranking
position

Pathogen

FoNAO category

First

Salmonella spp.

Leafy greens eatenraw as salads

Second

Salmonella spp.

Bulband stem vegetables

Salmonelia spp.

Tomatoes

Salmoneila spp.

Melons

Pathogenic E. coli

Tresh pods, legumes and grain

Third

Norovims

Leafy greens eaten raw as salads

Salmonella spp.

Sprouted seeds

Shigella spp.

Freshpods, legumes ar grain

Fourth

Bariilus spp

Sptees and dry powdered herhs

Norovims Bulband stem vegetables
Norovitus Raspberries

Salmonella spp. Raspberries

Safmonella spp Spices and dry powdered herbs

Salinonella spp.

Leafy greens mixed with other fresh FoONAO

Shigella spp. Fresh herbs
Pathogenic E. coli Sprouted seeds
Fersinia spp. Carrots

explotacion vy
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Clasificacion de los riesgos

RISK MANAGEABILITY

EXTREME/HIGH RISK
i-8

Caution

MEDHIM RISK
4-5

Caution

LW RISK
1-3

‘ Caution

A
LIKELIHOOD anh;# e &

RLSR Ranking

EJEMPLO DISTR’IBUCI(')N CONTROLES
SEGUN RIESGO

CONTROLES
CCAA MINIMOS ALTO | MEDIO BAJO*
A REALIZAR
Andalucia 1530 765 459 230 76
Aragén 315 158 95 47 15
Asturias 27 14 8 4 1
Baleares 31 16 9 5 1
Canarias 105 53 32 16 4
Cantabria 11 6 3 2 0
Castilla y Ledn 614 307 184 92 31
Castilla-La Mancha 688 344 206 103 35
Catalufia 300 150 90 45 15
C.Valenciana 392 196 118 59 19
Extremadura 237 119 71 36 11
Galicia 223 112 67 33 11
Madrid 35 18 11 5 1
Murcia 252 126 76 38 12
Navarra 105 53 32 16 4
Pais Vasco 56 28 17 8 3
Rioja 79 40 24 12 3
ESPANA 5000 2505 1502 751 242

Importante: Inscripcion en el REGEPA, por parte
de las Autoridades Competentes de las CCAA
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T’Lpo oe cultivo

Cual es el riesgo higiénico
de los cultivos?
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ractieas Agricolas

Cual es el riesgo higiénico
de los cultivos?




Programa de Control
Oficial

® ¥ GOBERNO  MINISTERIO
o 'Q DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA
a a Y ALIMENTACION

PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE LA HIGIENE DE LA PRODUCCION
PRIMARIA AGRICOLA Y DEL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

MODELO DE ACTA DE CONTROL DOCUMENTAL
EN EXPLOTACIONES AGRICOLAS

<0000

MODELO DE ACTA DE CONTROL “IN SITU” EN
EXPLOTACIONES AGRICOLAS

2018

MODELO DE ACTA DE TOMA DE MUESTRAS EN
EXPLOTACIONES AGRICOLAS

2018

https://www.mapa.gob.es/
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Oficial
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Riesgos en la Produccion Primaria

Hortalizas de hoja

Pathogens Salmonella VTEC* E. coli 0157:H7 Campylobacter

Water 26/572 | 33(4)/404 2/282 36/185
Programa de Control leafy greens = 47/1221 | 11/763 0/317 8/277
Oficial Soil 11/601 | 31(5)/338 0/130 0/3
Fertilizer 3/27 0/9 0/27
G ops - o
Seeds 0/9 0/9 0/9
Total 101/3054 | 75(9)/1730  2/1056 44/545

= P

veg-i-trade

safe food for a changing world
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a Minimizing microbial contamination
In primary production of fruits,
vegetables, herbs and spices

Programa de Control
Oficial
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2018
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2017/C 163/01 Nota de la Comision sobre la Guia para combatir los riesgos microbiologicos en frutas y hortalizas frescas en 1
la produccion primaria mediante una buena higiene
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Produceldon Privaario

PRINCIPALES FACTORES DE RIESGO CON RESPECTO A PATOGENOS MICROBIANOS EN FRUTAS Y HORTA-
LIZAS FRESCAS IDENTIFICADOS POR LA EFSA

Diagrama n.° 1

1. Factores
2 Fertlllnntu es y 3. Agua para usos 4. Estado de higiene
Incluidos los m"' o ;’1 "'ﬂos‘ agricolas y salud del personal
= Cria de animales * Uso de agua
7 contaminada para
Cuales son los tactores de + Congiones is0 agricola en o
climaticas (p. &}, fiego o para la
. P liuvias torrenciales/ aplicacion de
riesgo mas relevantes? — + Uso de sbarcs ssline o + Gontaminacién por maniaces do
. S organicos sin tratar SR ces alimentos y equipos durants la cosecha o en la
cultivo de frutas y gact:;migto « Inmersién en agua explotacion tras la cosecha
horalizas insuficients:
., o Contacts 'con estiércol/compost
animales
domésticos, plagas
o animales
silvestras

CONTAMINACION CRUZADA (CC)

Y

L PRODUCTOS
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PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE LA HIGIENE DE LA PRODUCCION
PRIMARIA AGRICOLA Y DEL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

EMPLAZAMIENTO DE LA EXPLOTACION (a comprobar tinicamente en explotaciones con algtin cultivo de riesgo MUY ALTO o ALTO)

Existen fuentes de contaminacidn préximas a la explotacion

En caso afirmativo del apartado 3.1, identificar cuales:
Actividad industrial
Actividad minera
Explotacion ganadera
Otra:

En caso afirmativo del apartado 3.1, indicar si se han adoptado medidas preventivas, correctoras o de control:

Evidencias cientificas sobre
| O S fa Cto re S d e ri e Sgo En caso afirmativo del apartado 3.1, indicar si se ha realizado un andlisis de contaminantes del Resultado andlisis:

suelo:
Favorable
Se ha realizado analisis:  Si No
Desfavorable
Tipo de analisis:  Quimico Microbiolégico

En caso de que el resultado del analisis del apartado 3.4, resulte desfavorable indicar las medidas correctoras adoptadas:

https://www.mapa.gob.es/




#¥CSIC

1. Factores

o S roctores nedionnbientales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

Antecedentes:

- Proximidad a granjas
: , _ o - Control de contaminacién previa
Evidencias cientificas sobre

los factores de riesgo * Animales salvajes:

- Presencia de animales en el campo

Clima:
* Riesgo de inundaciones: fuertes lluvias en cortos
periodos de tiempo
* La escasez de agua: fuentes de agua (y calidad) cambio
durante el afio




Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

1. Factores

et Foctoves weedloanmblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo

de las explotaciones
* Antecedentes:
- Proximidad a granjas
- Control de contaminacion previa




Factores medioamblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

Evidencias cientificas sobre JREEVEIEEIE el
los factores de riesgo zonas mas problematicas

Los mapas son herramientas
muy Utiles a la hora de
tomar decisions en los
muestreos.

Fall Creex

B Lo Risk Fisid
I High Risk Fieddl

I irvigation Fump




1. Factores

e Foctores waediloamblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo

de las explotaciones

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo
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Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

1. Factores

et Foctores wedloamblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

http://apps6286.chiprize27.info/



1. Factores

et Foctoves weedloanmblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo

de las explotaciones

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo




1. Factores

et Foctoves weedloanmblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

* Clima:
* Riesgo de inundaciones: fuertes lluvias en cortos
periodos de tiempo

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo




1. Factores
medioambient:

et Foctoves weedloanmblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

* Riesgo de inundaciones

Logistic Regression: Probability of Salmonella presence
based on a flooding event at different scenarios

Evidencias cientificas sobre e

los factores de riesgo

ONo flooding
0.8 - B Flooding

0.6 -

0.4 1

0.0 - , =
Spain Belgium Brazil Egypt Norway
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1. Factores

mmeret . Foctoves weediloamblentales

reservorios animales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

* Riesgo de inundaciones

E. coli spp.

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo |
Po| = ]

Weeks after flooding Weeks after flooding
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Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

1. Factores

et Foctores wedloamblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
Clima: de las explotaciones

* Radiacion solar

-




1. Factores

mmeret . Foctoves weediloamblentales

reservorios animales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

* Radiacion solar

3.0

I Oh
T 4h
! I 24 h

Evidencias cientificas sobre o - = se
los factores de riesgo

2.5 4

1.5 4

10 i
) II .

0 meters 6 meters 9 meters

log E. coli cfulg

Distance




1. Factores

e Foctores waediloamblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

* Radiacion solar

5.0

4.0 -
3.0
2.0 ~

1.0 -

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

E. coli counts (log cfu/g) in lettuce

0.0 -

Oh 12h 24h

Time intervals between irrigation and sampling
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Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

1. Factores

mmeret . Foctoves weediloamblentales

reservorios animales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

Temperatura

E. coli levehs (log cfw/ 100m L) in water

E. coli levels (log cfwg) in letruce

40 4

3.0 1

20 1

1.0 1

ULl

5.0

404

3.0

20

0.0

.

[10-15°C)

I S—Z;O‘C) [20-2'5'(.‘) [25-(;0’(2]
Temperature interval

Agua
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1. Factores
medioambi;

e Foctores waediloamblentales

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

* Temperatura

4
Water reservoirs
Evidencias cientificas sobre s
. -
los factores de riesgo £ ¢
Z - — ':‘"'s “
?: '. o9 .. ~
E @/, g0t 8 3
= 14 ° 71 *. “e ° f‘
.. “ ' .. ..
O ® o
L
0 @ T T T T T —@- T T

Jan Feb Mar Apr May Jun Jul Aug Sep Oct Nov Dec Jan




Growing field and adjacent land

If livestock has been

grazing in the field, ..ﬂ‘ls_
ensure a time lapse | |
between livestock

grazing in the field i

and harvest of mini- _
mum 120 days or

according to local
regulation.

Select fields
carefully to reduce
the risk of microbial
contamination.

Avoid using land

® which may be sub-
ject to water and/

or soil run-off from
higher land/or neigh-
bouring land.

Irrespective of pre-
vious land use, a
protective system
should be imple-
mented when the
crop can be contami-

Evidencias cientificas sobre i Lo )
straw on soil (not applicable for root crops).
los factores de riesgo

Avoid the use of land
adjacent to indus-
trial and/or urban
activities such as

. sewage treatment
or municipal waste
collection.

Avoid the use of land
adjacent to animal
production facilities.

[ s

If there is a risk of
contamination from
above situations,
implement physical
barriers such as
vegetative buffer
areas, mounds or
ditches.




Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

Animals

Control movements
of domestic animals.

Use dedicated tools
for farm animal
activities and crop
activities.

Keep farm animals
confined and far
away from water
sources, growing
fields and storage
areas.

Prevent intrusion
and minimize habitat
of wild animals in
the crop production
area e.g. by using
fences and bird
repellants and avoi-
ding waste.

Do not use roden-
ticides or chemical
repellants in the
growing field.

Take corrective
actions when clear
evidence of animal
intrusion in the field
is found.
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PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE LA HIGIENE DE LA PRODUCCION
PRIMARIA AGRICOLA Y DEL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

CONTROL DEL AGUA DE USO AGRICOLA (a comprobar tGinicamente en explotaciones con algtn cultivo de riesgo MUY ALTO o
ALTO, excepto los a

Se tiene identificado el origen del agua de riego

En caso afirmativo del apartado 4.1, indicar la procedencia: Procedencia:

Pozos
Rios o arroyos
Embalses o pantanos
Depésitos
Aguas depuradas
Otro:

Se tienen identificados los sistemas de distribucién y almacenamiento del

agua de riego

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

Se realizan inspecciones visuales y olfativas del agua por parte del agricultor
En caso afirmativo del apartado 4.4, indicar la frecuencia: Frecuencia:

Semanal
Mensual
Semestral
Anual
Otra:

Los resultados de las inspecciones han resultado satisfactorios, no

detectandose problemas de la calidad del agua

En caso de que el resultado de las inspecciones del apartado 4.4, resulte no satisfactorio indicar las medidas

correctoras adoptadas:

Los sistemas de riego, almacenamiento y distribucién se encuentran en
buen estado de limpieza y conservacion

En caso de existir pozos, se mantienen adecuadamente (cerrados y en
correcto estado de conservacion)

'



Practicas Agricolas

Fuentes de agua de riego

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo



Evidencias cientificas sobre

los factores de riesgo
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Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo

de las explotaciones

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo
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3. Agua oun ole Rﬁ@@@

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo
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‘ [ 3. Agua J A@MM 0{8 RL@@O

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo

de las explotaciones

Regresion logistica que determinar la probabilidad de detectar

: : ) - Salmonella en distintas Fuentes de Agua
Evidencias cientificas sobre

0.5
IOS factores de rleng OMumnicipal potable water
0.4 - ORain water
% Ground water
. " T =
0.3 - Surface water
0.2 ~
0.1
OG . . - : J -

Spain Belgium Brazil Egypt Norway
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Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

EE Pond
1 Irrigation head

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

E. colilog cfu/100 mL

1 (treated water) 2 (treated water) 2 (untreated water)

Producer
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Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo

de las explotaciones

Forma prictica de evaluar los riesgos del agua para uso agricola

Etapa 1: Identificacién de las actividades de la explotacion en que se
aplica agua para uso agricola

-

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

Etapa 2: Identificacion de fuentes de agua para uso agricola disponible
para la explotacion

-

Etapa 3: Evaluacién del consumo de agua en relacién con la
contaminacion potencial de las partes comestibles de FHF
(véase el cuadro del anexo II)

-

Etapa 4: Control de la calidad de la fuente de agua para uso agricola
antes de su uso (antes del comienzo del periodo de crecimiento)
(véase el cuadro del anexo II o el diagrama del anexo III)

4-

Etapa 5: Control de la calidad del agua para uso agricola durante su
utilizacién (durante el perfodo de crecimiento) (véase el cuadro del
anexo Il o el diagrama del anexo III)
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Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

[ smme | Agua de Riego

E. coli

= A

veg-i-trade

safe food for a changing world

Salmonella
6.004 [ Absent -
.Prcsr:nt
5,00
o
8
4,00 8 @
8 8
o
3,00 b
2.00 (] ; .
- 1 .
1,004 — — o
& ™
.00 T T T T T
Strawberry  Leafy Water Soil Fertilizer
greens

European Project (VEG-i-TRADE)
> 2600 samples
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Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

A | AU ole RLEOD

Fuente del agua (')

Aguas residua-
wonide | AvtarablE les tratadas %)/ Indicador de
Uso previsto del agua UL, gua Jubtars .| aguas de su- Agua de la red| contaminacién fecal:
superficie sin | nea sin tratar | Agua de lluvia il Agua & siaiitic E. coli 2)
tratar/canales | recogida en sin tratar pL.;m]L"‘""mn‘ desinfectada (%) | “ “m.”.:'\] ‘ s
al aire libre () | pozos (%) IESkf esjLent: LR
lizacion de
agua
PREVIO A LA COSECHA y COSECHA
Riego de FHF con probabilidad de consumo sin cocinar (es decir, FHF
listas para el consumo) (el agua de riego entra en contacto directo con la
parte comestible de las FHF) :
x X v 100 ufc/100 ml
Dilucién o aplicacién de plaguicidas, fertilizantes o productos agroqui- ' . A b4 L I
micos y equipo de limpieza para FHF listas para el consumo y contacto
directo.
Riego de FHF con probabilidad de consumo sin cocinar (es decir, FHF
listas para el consumo) (el agua de riego no entra en contacto directo
con la parte comestible de las FHF)
X X v 1000 ufc/100 ml
Dilucién o aplicacién de plaguicidas, fertilizantes o productos agroqui- A L4 L4 / 0
micos y equipo de limpieza para FHF listas para el consumo y sin
contacto directo.
Riego de FHF con probabilidad de consumo cocinadas (el agua de riego
entra en contacto directo con la parte comestible de las FHF).
v 1 000 ufc/100 ml
Dilucién o aplicacion de plaguicidas, fertilizantes o productos agroqui- A A b L4 L I
micos y equipo de limpieza para contacto directo con las FHF
Riego de FHF con probabilidad de consumo cocinadas (el agua de riego
no entra en contacto directo con la parte comestible de las FHF).
\ V \ il 10 000 ufc/100 ml
Dilucién o aplicacién de plaguicidas, fertilizantes o productos agroqui- s L !
micos y equipo de limpieza de las FHF (sin contacto directo)
TRAS LA COSECHA
Refrigeraciéon y transporte tras la cosecha de FHF no listas para su
consumo.
Agua utilizada para el primer lavado de los productos listos para el x x A . . V 100 ufc/100 ml
consumo.
Limpieza de equipo y superficies donde se manipulan los productos.
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MINISTERIO DE LA PRESIDENCIA

21092 REAL DECRETO 1620/2007 de 7 de diciembre,
por el que se establece el régimen juridico de
la reutilizacion de las aguas depuradas.

La Ley 11/2005, de 22 de junio, por la que se modifica
la Ley 10/2001, de 5 de julio, del Plan Hidrolégico Nacio-
nal, contiene una modificacion del texto refundido de la
Ley de Aguas, aprobado por el Real Decreto Legislativo
1/2001, de 20 de julio, en la que se ha dado nueva redac-
cion del articulo 109.1 «el Gobierno establecera las condi-
ciones baésicas para la reutilizacion de las aguas, preci-
sando la calidad exigible a las aguas depuradas segtn los
usos previstos. El titular de la concesion o autorizacion
debera sufragar los costes necesarios para adecuar la

° e ° L ol reutilizacion de las aguas a las exigencias de calidad

Evidencias cientificas sobre
Se mantiene, sin modificacion, el apartado 2 del
articulo 109, en el que se recoge la obligacion de obte-
. ner concesion administrativa que quedara sustituida
| OS fa Cto res d e r I es O por una autorizacion cuando quien solicite el aprove-
g chamiento de las aguas depuradas sea el titular de la
autorizacion de vertido que dio lugar a la depuracion de

dichas aguas.

VALOR MAXIMO ADMISIBLE (VMA)

USO DEL AGUA PREVISTO
NEMATODOS ESCHERICHIA SoLipos EN TURBIDEZ OTROS CRITERIOS
INTESTINALES cou SUSPENSION
2.- USOS AGRicOLAS'
OTROS CONTAMINANTES contenidos en la
100 autorizacién de vertido de aguas residuales:
UFC/M00 mL se debera limitar la entrada de estos
2
CALIDAD' 2.1 contaminantes al medio ambiente. En el caso
. . . Teniendo en cuenta un de que se trate de sustancias peligrosas
a) Riego de cultivos con sistema de 1 plan de muestreo a 3 debera asegurarse el respeto de las NCAs.
aplicacion del agua que permita el huevo/10 L clases® con los 20 mg/L 10 UNT Legionelia spp 1.000 UFCIL
contacto directo del agua regenerada siguientes valores: (si existe !‘Eesjo 4 éerosoltzacién)
con las artes comestibles ra n=10
aiamentaciénphumana en fresco. = m =100 UFC/100 mL Es obligatorio llevar a cabo |a deteccion de
M = 1.000 UFC/100 mL patogenos Presencia/Ausencia (Salmonella,
c=3 etc.) cuando se repita habitualmente que ¢=3
para M=1.000
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£k COMISION
afdl EUROPEA
Bruselas, 28.5.2018
COM(2018) 337 final
Evidencias cientificas sobre P

los factores de riesgo

ANEXOS

de la
Propuesta de Reglamento del Parlamento Europeo y del Consejo

relativo a los requisitos minimos para la reutilizacion del agua

{SEC(2018) 249 final} - {SWD(2018) 249 final} - {SWD(2018) 250 final}
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Evidencias cientificas sobre

los factores de riesgo

3. Agua

Agua de Riego

Cuadro2 Requisitos de calidad de las aguas regeneradas para el riego agricola

Categoria
de calidad
de las
aguas
regenerad
as

Objetivo
indicativo
de
tecnologia

Tratamiento
secundario,
filtracién y
desinfeccién

Tratamiento
secundario y
desinfeccién

Tratamiento
secundario y
desinfeccién

Tratamiento
secundario y
desinfeccién

E. Coli

(UFC/10
0 ml)

<10

o inferior
al limite de
deteccién

< 100

< 1.000

< 10.000

Requisitos de calidad

BODs TssS
(mg/1) (mg/1)

Turbidez
(NTU)

<10 <10 <5
Con arreglo
ala Con arreglo
Directiva a Ia_
SU2TLCEE | e :
del Consejo / /
anexo I
(anexo I, ( ?
cuadro 1)
cuadro 1)

Legionella

<1 000 UFC/1
cuando exista
riesgo de
aerosolizacion en
invernaderos

spp.:

Nematodos
intestinales (huevos
de helmintos): <1

huevo/l para el
riego de pastos o
forraje
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A | AU ole RLEOD

RISK MANAGEMENT FRAMEWORK

Delivery of
treated

wastewater

1. Preliminary
steps A=z=mbly of multidisciplinary Risk Management Team with experience &
experlize, performing a documentation and description of water reus= system

Evidencias cientificas sobre 2 Rk gmsemsmert [ TR T, [ T2 | e

and preventive e i ;
Guidelines WFD, GWD & REMP
measures Tabi= 4 (DG Sante) Tabie 4 and related EU

los factores de riesgo _— e o
. P-_ = Imigation water and impiamentation of
procedurss Table 1 Guidelines Table 1 WFD, GWD & REMP
{DG Sant=) and relatad EU
. ' Directives
4. Management
plans Case specific procedures for incidents and emergencies
Validation an S Local raquiramants
3. “1'1“;‘,:' e Tabl= 2 Irrigation watsr Table 2 ana impamantation of
verification Tabi= 4 Guidslires Table 4 WED, GWD & REM®
Table 5 (DG Sant=) Table 5 and reistad £
Diractives

Figure 3 Visualization of applied risk management framework in conjunction with proposed
mandatory minimum quality requirements and preventive measures for water reuse In
agriculture.




A | AU ole RLEOD

Secondany o Tk Esquema Campo de Lorca

Evidencias cientificas sobre

los factores de riesgo B: Salida EDAR

E: Material vegetal

D: Salida Boca de Riego F: Suelo

#7 €5amur
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4.0

3.0 1

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

E. cofi levels
[ )
(=]
1

1.0 1
0.0 1 — — ——= 4=
1 I 1 1 1 I 1
1“ - -\‘\‘,‘ ] t\‘ 3 ¥ ﬁ‘ﬂ . \2‘-
N\l}ﬁﬁ ‘ﬂ‘- E‘Q\‘.“'\ - .}\- 'a\_‘.}\. . _}\\. 5?_‘ o }E
* gt - R A
AT S L4

o ve‘g‘-’?%de

safe food for a changing world
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* Tratamiento de las aguas de riego:
Tratamiento de aguas: hipoclorito de sodio, didoxido de cloro,
ultrasonidos, etcetera.

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo
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a) Toma de muestras de agua

La muestra de agua se tomara en un recipiente esterilizado,
necesitandose para su analisis un volumen minimo de 500 ml. El agua
no debera llenar totalmente el recipiente, debiendo quedar un espacio
de cabeza en el interior del mismo para permitir una adecuada

3 ' . 455 agitacién antes de proceder a su analisis.
Evidencias cientificas sobre 9 P
. Se deberd tomar la muestra de manera que sea lo mas representativa
|OS faCtores de r|esg0 posible. Con este objetivo, si fuera necesario, se deberan tomar

muestras en diferentes puntos anotando en el acta la localizacién de
los mismos, pero sin mezclarlas (varios puntos de un embalse, distintas
profundidades, etc.)

El agua de riego es considerado uno de los principales
factores de riesgo en la produccion primaria
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Evidencias cientificas sobre

los factores de riesgo

Agricultural water

Identify the source
of the water (e.g.
surface, well, muni-
cipal...). Perform this
identification for all
water applications
(e.g. irrigation, hand
washing etc).

Type A agricultural
water is agricultural

| water having direct

or indirect contact
with crop and
requires microbiolo-
gical testing for

E. coliin 100 mL.

The testing
frequency of type A
water will vary accor-
ding to the water
source and its asso-
ciated risk (refer to
risk table page 14).

X
1141y

A

.

The E. colj target for
type A water is =100
CFU/ mL but should
not exceed 1000
CFU/100 mL. Water
sources with E. coli
>1000 CFU/100 mL
cannot be used as

E. coli >1000 CFU/100 mL

type A water, unless treated to decrease the

microbial numbers.

Type B agricultural
water has no direct
or indirect contact
with crop and does
not require testing.

o

For bulbs and root
crops, agricultural
water is only of type
A.

o

Use of drip or furrow
irrigation of crop is
recommended.

Prevent contami-
nation of water in
wells and in water
collection/storage

systems: cover wells

and water tanks,
fence ponds etc.




PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE LA HIGIENE DE LA PRODUCCION
g PRIMARIA AGRICOLA Y DEL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

USO DE FERTILIZANTES Y ENMIENDAS ORGANICAS (a comprobar tinicamente en explotaciones con algtin cultivo de riesgo
MUY ALTO o ALTO)

#CSIC

Se aplican fertilizantes o enmiendas organicas durante la fase de cultivo

En caso afirmativo del apartado 5.1, los productos utilizados se encuentran
inscritos en el registro de productos fertilizantes

Se aplican lodos de depuracion tratados durante la fase de cultivo
En caso afirmativo del apartado 5.3, indicar el origen de los lodos

En caso afirmativo del apartado 5.3, se dispone de analitica de dichos lodos

En caso afirmativo del apartado 5.5, indicar los resultados analiticos previos a la aplicacién:

PH: Favorable Desfavorable

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

Metales pesados: Favorable Desfavorable

En caso afirmativo del apartado 5.5, indicar los resultados analiticos después de la aplicacion:

PH: Favorable Desfavorable

Metales pesados: Favorable Desfavorable

Se aplica estiércol durante la fase de cultivo

En caso afirmativo del apartado 5.8., se almacena correctamente

En caso afirmativo del apartado 5.8., se aplica con antelacidn suficiente antes
de la cosecha (recomendado 60 dias en cultivos cuya parte comestible esté
en contacto con el suelo)

La explotacion tiene recintos incluidos en zona vulnerable de nitratos

En caso afirmativo del apartado 5.11., se sigue un plan de fertilizacién
adecuado (segun plan de actuacidn de la Comunidad Auténoma)

En caso afirmativo del apartado 5.11., se mantienen registros de fertilizacion

Se cumplen las condiciones de etiquetado de los productos utilizados
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v sy oyt | > ankes

fitosanitarios

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

Estiércol
no Tratado

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

Insectos (vector)

https://www.feedstuffs.com/news/
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fitosanitarios

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

http://www.ecofriend.com/organic-farms-over-factory-farms.html

https://www.feedstuffs.com/news/
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fitosanitarios

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo

de las explotaciones

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

https://www.feedstuffs.com/news/
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2. Fortllzaniss y Fe th,LLZﬂ ntes

fitosanitarios

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

Cuadro 1:
Db Compost (incluido el
gy i compost de residuos ver- 3
Digestato robio (con ga- d : Terrenos
2 ; les con segregacion de | Lodos de de-
anaerobio rantia de cali- otipeni'y @l compost de uradoTa T Lodos de de- | cuyo uso in-
(con garantia | dad sin pasteu- | Estiércol/puri- gen P e ° %" | puradora tra- | mediatamente
A 1 Bk residuos verdes[de alimen tados con L
de calidad (') rizar) nes sin tratar = S 7 tados mejora anterior ha
3 tos con garantia de cali- venciona- 5
y pasteuriza- | Digestato anae- 3 S . [ dos (%) sido el pasto-
. dad (%) y sin garantias) les (%)
do) robio (sin ga- £y reo
i) Estiércol/purines trata-
Evid . . ifi b ” i
FHF consumidas nor- Cualquier No en el No en el Cualquier momento No en el No en el No en el
. malmente crudas sin momento | plazo de los plazo de antes de sembrar en plazo de plazo de | plazo de los
piel protectora (%) antes de 12 meses los 12 me- linea/plantar (7) los 30 los 10 12 meses
O S a ‘ O re S e r I e S O sembrar en antes de ses antes de meses an- | meses an- | antes de la
linea/plan- sembrar en la cosecha tes de la tes de la | cosecha y al
tar linea/plan- | v al menos cosecha (*) cosecha menos 6
tar (*) 6 meses meses antes
antes de de sembrar
sembrar en en linea/
linea/plan- plan-
tar (*) tar (*) (%)
FHF consumidas nor- Cualquier No en el No en el Cualquier momento No en ¢l No en el No en el
malmente en crudo con | momento | plazo de los plazo de antes de sembrar en plazo de plazo de | plazo de los
piel protectora o que se antes de 12 meses los 12 me- linea/plantar (%) los 30 los 10 12 meses
cultivan lejos del sue- sembrar en antes de la | ses antes de mieses an- | meses an- antes de la
lo (%) linea/plan- | cosecha y al | la cosecha tes de la tes de la | cosecha y al
tar menos 6 v al menos cosecha (%) cosecha menos 6
meses antes 6 meses meses antes
de sembrar antes de de sembrar
en linea| sembrar en en linea/
plantar (*) linea/plan- plan-
tar (%) tar (%) (%)
Frutas y hortalizas cru- Cualquier Cualquier Cualquier Cualquier momento No en el No en el Cualquier
das consumidas siempre [ momento momento momento antes de sembrar en plazo de plazo de momento
cocinadas ('9) antes de antes de antes de linea/plantar los 12 los 10 antes de
sembrar en | sembrar en | sembrar en meses an- | meses an- | sembrar en
linea/plan- | linea/plantar | linea/plan- tes de la tes de la linea/plan-
tar tar cosecha (*) cosecha tar

https://www.feedstuffs.com/news/
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Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

M b e e SOV :

https://www.feedstuffs.com/news/

2. Fortllzaniss y Fe th,LLZM ntes

fitosanitarios

Evidencias relevantes para la clasificacion del riesgo
de las explotaciones

a) Toma de muestras de suelo

En caso de existir focos de contaminacién, los puntos para la toma de
muestra de suelo deberan encontrarse lo mas proximos posible a los
mismos. En todo caso, se debera tomar la muestra de manera que sea
representativa. Para este fin, si fuera necesario, se tomaran muestras
en distintos puntos anotando en el acta su localizacion.

La muestra de suelo se tomara utilizando material esterilizado (palas,

guantes, etc.). La cantidad de suelo a recoger nunca sera inferior a 200
gramos.

La principal fuente de contaminacion del suelo van a
ser los fertilizantes y el agua contaminada
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Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

Manure-based

soll amendments

Apply manure prior
to planting.

Use composted
manure which has
followed controlled
composting (rather
than simple stock
piling): record tem-
perature, time and,
when applicable,
number of turnings.

Avoid cross-conta-
mination between

' Apply raw manure

at least 120 days
before harvest or
according to local
regulation.

b

120 days
planting

Validate on-farm
controlled com-
posting and/or ask

A\
Ja for a certificate of
| compliance if you

purchase treated
manure from an
external source.

raw manure/compo- | .
siting areas and crop * 120 mA_ il X
production area.

https://www.feedstuffs.com/news/
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PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE LA HIGIENE DE LA PRODUCCION
PRIMARIA AGRICOLA Y DEL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS DE LOS TRABAJADORES Y DE LA EXPLOTACION (siempre que sea posible)

(a comprobar Unicamente en explotaciones con algun cultivo de riesgo MUY ALTO o ALTO)
Se exponen de manera visible las normas de higiene y buenas
practicas para el personal de la explotacion

CUéleS Son |OS fa Cto res de Existen infraestructuras y medios adecuados y accesibles a los
. , trabajadores para el cumplimiento de las practicas de higiene basicas
riesgo mas relevantes?

(ej. instalaciones sanitarias)
Los trabajadores realizan una adecuada limpieza de manos
previamente al comienzo del trabajo y tras la pausas

Los trabajadores con enfermedades infectocontagiosas no tienen
contacto con los productos
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. o pmmm  Higlene del personal Y

y salud del personal higiene en la

S condiciones higiénicas

Evidencias cientificas sobre

los factores de riesgo
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s o pmmm  Higlene del personal Y
0 condiclones higlénteas

|

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

7 —@—— No tratado
—o0— CIo,
- == Limite de detecciéon

E. coli (log cfu/100 mL)

.1 —— 9 s

0 T T T T T T T T
0 2 4 6 8 10 12 14 16

Tiempo (minutos)




4. Estado de higiene §. Condiciones de

m  Higiene del personal Y
S condiciones higlénteas

Las personas que estan en contacto directo
con el vegetal deben seguir los requisitos de
salud e higiene establecidos (APPCC) /1 \ | L

Evidencias cientificas sobre

los factores de riesgo * Salud:
Sin excluir a nadie

Notificacion al supervisor

* Higiene:

Acceso a aseos

Limpieza personal

Lavado de manos (guantes)
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Jinactivity

4. Estado de higiene 5. Condiciones de

m Higlewe del personal y
S condiclones higlénteas

Evidencias cientificas sobre

los factores de riesgo
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s o pmmm  Higlene del personal Y
0 condiclones higlénteas
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oo o pmmm  Higlene del personal Y

y salud del personal higlene en la

S condiclones higiénicas

Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo
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oo o pmmm Hiotene del personal Y
S condiclones higlénteas

4.0 =iy

3.0
Evidencias cientificas sobre E
= 2.0 1
los factores de riesgo g
1.0 A
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Evidencias cientificas sobre
los factores de riesgo

Worker harvesting practices

Train workers on
hand harvesting
practices e.g. do not
harvest crops that
have signs of conta-
mination or that
have fallen on the
ground.

Keep harvesting
containers off the
ground and do not
use them for other
purposes.

In the event of a
severe flooding with
crops submerged,
these crops should
not be harvested.

Always handle crops
carefully to avoid
internal and external
damage.

For crops that are
dried on-farm, start
processing on the
day of harvesting.
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Evidencias cientificas sobre

los factores de riesgo

Hygiene and human health

Provide clean toilets
with toilet paper,
which are connected
to a sewage disposal
system.

Wash your hands!

Use signs to show
and remind restric-
tion rules in the crop
production area
such as no eating,
smoking etc.

i nal hygiene prac-

Provide hand wash
station with soap,
with either potable
water or type A
water with E. coli
=<100CFU/100 mL,
disposable towels
and waste basket.

Manage waste in
the crop production
area.

Follow good perso-

tices and do not
work in the crop
production area
if you have illness
symptoms.

Implement a clea-

ning and disinfection t
procedure in the Ry
event of a body fluid : ’-\
incident such as }
vomiting.

Train workers! (on
hygiene, risk from
illnesses, cleaning
procedures etc).
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tivity PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE LA HIGIENE DE LA PRODUCCION
PRIMARIA AGRICOLA Y DEL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

RECOLECCION, CARGA, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS COSECHADOS EN LA EXPLOTACION
(siempre que sea posible) (a comprobar tinicamente en explotaciones con algun cultivo de riesgo MUY ALTO o
ALTO)

Los equipos, instalaciones y vehiculos utilizados se encuentran en

adecuado estado de limpieza y conservacion

Los productos cosechados se protegen convenientemente para evitar

su deterioro

En la explotacion se cultivan productos hortofruticolas

En caso afirmativo del apartado 7.3., se retiran convenientemente los

productos deteriorados durante la recoleccion

En caso afirmativo del apartado 7.3., se utilizan envases adecuados

Cuales son los factores de
riesgo mas relevantes?

para uso alimentario

En caso afirmativo del apartado 7.3., se traslada cuanto antes el
producto recolectado al lugar de manipulado y envasado

En caso afirmativo del apartado 7.3., se limpian y desinfectan las
herramientas, como maximo, al final de la jornada

No se transportan productos recolectados junto con otros productos
gue puedan ser contaminantes

Se limpian convenientemente los vehiculos antes de transportar
productos vegetales si han sido usados para transportar otros
productos

Las zonas de almacenamiento de productos recolectados se

encuentran limpias
Los productos recolectados se almacenan aislados de otros
productos contaminantes
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¥ Produceldm Primearia

* Durante la produccién primaria en el campo es probablemente la
principal via de entrada de los riesgos microbioldgicos. El control de
los factores de riesgo, reducira la contaminacion del producto.

* Las practicas de postcosecha introducen muchas ocasiones en las
qgue se puede producir la amplificacion de los riesgos bioldgicos.

Cual es el riesgo higiénico
de los cultivos?

Agricultural practices Storage conditions
& Environmental factors & Consumption
e
| s (o o\ S5
{
L
\___J

Further processing
& Distribution ©A. Allende
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Condiclones Higlénicas en La
Posteosecha



Condiclones Higlénicas en La
Posteosecha
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Conol

Lelones Higiénicas en La
Postecosecha

Equipment, premises and transportation

Perform cleaning
(and sanitizing) of
harvesting/post-har-
vesting equipment,
tools and machines
in contact with the
crop, ideally before
each use.

Perform regular
cleaning (and sani-
| tizing) of storage
areas, post-harvest
premises and trans-
portation vehicles.

Conduct these clea-
ning (and sanitizing)
activities away from
the crop to reduce
the potential for
contamination.

On-farm storage
areas should be suf-
ficiently contained
to protect the crop
from external conta-
mination (e.g. from
pest ingress).

Before use, keep
harvesting contai-

" ners off the floor
" or ground in a suf-

ficiently contained
area.

Sun-drying areas
should have foot-
paths to prevent
anyone from wal-
king on the crop.
Sun-drying should
not be performed in
direct contact with
the soil.

Storage rooms
should be dry and
well ventilated.
Recommended tem-
perature and relative
humidity vary accor-
ding to the crop and
will influence sto-
rage duration.

Use transportation
vehicles which are
closed or at least
with a covering such
as tarpaulin. For
refrigerated trucks,
temperature should
be controlled and
monitored.
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Condiclones Higlénicas en La
Posteosecha
Etapa de Lavado
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Condiclones Higlénicas en La
Posteosecha

¥ ~
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Insufficient
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Condiclones Higlénicas en La
Posteosechn
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e Condiclones Higlénicas en La
Posteosecha

BELGIUM Lavado UN@TEIT
6
Evidencias cientificas sobre ] o ° ¢
. =3 *®
los factores de riesgo g M A y oV
8 X « Xy -
Igoz A Y X X Visit 2
= A A A A A Visit 3
A
T ‘ * ‘ T1 ‘ T2 ‘ T3 ‘ T1 ‘ T2 ‘ T3 ‘ T1 ‘ T2 ‘ T3 ‘
source‘ tap ‘ WB1 ‘ WB2 ‘ WB3 ‘

Holvoet, K., Jacxsens, L., Sampers, |., Uyttendaele, M. 2012. Insight into the Prevalence and Distribution of Microbial Contamination To Evaluate
Water Management in the Fresh Produce Processing Industry. Journal of Food Protection, 75, 671-681.
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Condiclones Higlénicas en La
Posteosecha

ROMAINE
ROMAINE HEART
GREEN FRISEE
FRISEE
ESCAROLE

—e— 1'tank

DELICIOUS
LUXURE
CAPRICCIO
BABY LEAF MIX
CAPRICCIO

4 CARROT-CABBAGE
MIX

0 500 1000 1500 2000 2500 O 500 1000 1500 2000 2500 O 500 1000 1500 2000 2500
Washed product (kg) Washed product (kg) Washed product (kg)
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PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE LA HIGIENE DE LA PRODUCCION
PRIMARIA AGRICOLA Y DEL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

ENVASADO EN LA EXPLOTACION AGRICOLA (siempre que sea posible)

Las instalaciones fijas y equipos de envasado se encuentran en
adecuado estado de limpieza y mantenimiento
Los productos envasados se protegen convenientemente para evitar

su deterioro y/o contaminacion

Los productos envasados se retiran del campo, como méximo, al
finalizar la jornada de trabajo

Los desechos de material de envasado y otros residuos se retiran

Cuales son los factores de
riesgo mas relevantes?

del campo, como maximo, al finalizar la jornada de trabajo

Los productos envasados se destinan a consumo directo

En caso afirmativo del apartado 8.5., los productos envasados se
encuentran correctamente etiquetados y almacenados

Los productos envasados se someten a un control de humedady
temperatura durante su almacenamiento, en caso de ser necesario

%
=
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4. Estado de higiene 5. Condiciones de
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Aspectos Practicos en el
Muestreo de Productos
Vegetales

Muestreo oe agua de viego

a) Toma de muestras de agua

La muestra de agua se tomara en un recipiente esterilizado,
necesitandose para su analisis un volumen minimo de 500 ml. El agua
no debera llenar totalmente el recipiente, debiendo quedar un espacio
de cabeza en el interior del mismo para permitir una adecuada
agitacion antes de proceder a su analisis.

Se debera tomar la muestra de manera que sea lo mas representativa
posible. Con este objetivo, si fuera necesario, se deberdan tomar
muestras en diferentes puntos anotando en el acta la localizacién de
los mismos, pero sin mezclarlas (varios puntos de un embalse, distintas
profundidades, etc.)
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Muestreo oe agua de viego

Log E. coli cfu/100 mL
£ L]
) Q-l-‘.. ®
—P.c

Aspectos Practicos en el

Muestreo en Produccidn ' :
. . Embalse Acequia Rio
Primaria
Embalse 4/40 1/40 2/40
Acequia 6/43 7/43 26/43

Rio 4/30 4/30 21/30
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Aspectos Practicos en el
Muestreo en Produccion

Primaria

Muestreo del suwelo

a) Toma de muestras de suelo

En caso de existir focos de contaminacién, los puntos para la toma de
muestra de suelo deberan encontrarse lo mas préximos posible a los
mismos. En todo caso, se debera tomar la muestra de manera que sea
representativa. Para este fin, si fuera necesario, se tomaran muestras
en distintos puntos anotando en el acta su localizacion.

La muestra de suelo se tomara utilizando material esterilizado (palas,
guantes, etc.). La cantidad de suelo a recoger nunca sera inferior a 200
gramos.
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oo Muestreo del suelo

Aspectos Practicos en el
Muestreo en Produccion
Primaria

http://WWW.zoono_tic-diseases.org/i‘-4-2-1-36-sambling— :
peridomestic-envornment-using-boot-socks/ R
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od Muestreo del vegetal

a) Toma de muestras de material vegetal

La toma de muestras se realizard sobre vegetales que estén en un
grado de maduracién optimo y que, por tanto, se encuentren muy
préoximos a su recoleccidon. O bien, sobre vegetales ya recolectados.

Aspectos Practicos en el La cantidad de material vegetal a recoger nunca sera inferior a 200
Muestreo en Produccic')n gramos. En el caso de frutlos, en caso de no llegar a esta cantidad con
una unica pieza, se tomaran las unidades necesarias hasta alcanzar los
Primaria 200 gramos. En el caso contrario, en el que los frutos sean muy

- grandes, se podran partir con un cuchillo debidamente desinfectado
| con alcohol al 70%, esperando antes de cortarlos a que el cuchillo esté
completamente seco. No obstante, se procurara hacer esto en la menor
medida posible, siendo preferible coger piezas de tamafio mas pequefo
para evitar su corte o enviar las piezas enteras aunque se supere la
cantidad de 200 gramos.
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od Muestreo del vegetal
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5
samples

5
samples

5
samples

5
samples

BUFFER

Spinach

Lettuce

BUFFER

L1

L2

L3

L4

BUFFER

n= 20

5
samples

5
samples

5
samples

. . Total
Timepoints
samples
Oh
4h ~ DayO0 80
8h
24 h } Day 1

48h} Day 2 40
72h} Day 3 40
96h} Day 4 40

200

Per plant type

25 g X 5samples/plot X 4 plots X 7 timepoints = 3.5 kg

5
samples

Plots: 1x4 m

Per timepoint (for both Lettuce and Spinach)

8 X

5 X 2 = 80

Plots X samples X plating =




summary

Inoculum
e Early morning
» Strains grown on agar plates (TSA+Rif)
» Target conc: log 5 CFU/mL (Ratio 1:1, E. coli to Salmonella)
Timepoints
* Day0 (0, 4, and 8 hours); Per plant type : -
. Day1,2,3 and 4 25 g X 5samples/plot X 4 plots X 7 timepoints = 3.5 kg
Irrigation as needed (sprinkle irrigation)
Harvest
* Approx. 35-45 days post-seeding but developmentally triggered
e Lettuce: 10-12 true leaves
e Spinach:. 6-8 true leaves
e Composite of 6 plants, ~ 35 g (X5 per plot)
Recovery

* Direct plating, ChromAgar ECC (2 dilutions)
* 4h @ 20C then 20h @ 37C :

« Membrane filtration IsoGrid, (10 mL, 100 mL) Plots X samplesX plating
*  ChromECC as above

Per timepoint (for both Lettuce and Spinach)

8 X 5 X 2 = 80
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