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1.1. LEGISLACIÓN HORIZONTAL:

 REGLAMENTO (CE) nº 178/2002 por el que se establecen los principios y los
requisitos generales de la legislación alimentaria, se crea la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad
alimentaria.

 REGLAMENTO (CE) nº 852/2004 relativo a la higiene de los productos
alimenticios.

 REGLAMENTO (CE) nº 882/2004,sobre los controles oficiales efectuados
para garantizar la verificación del cumplimiento de la legislación en materia de
piensos y alimentos y la normativa sobre salud animal y bienestar de los animales.
(A partir del 14 de diciembre de 2019 será sustituido por la aplicación del
REGLAMENTO (UE) 2017/625)

 REGLAMENTO (CE) nº 2073/2005 relativos a los criterios microbiológicos
aplicables a los productos alimenticios.

 REAL DECRETO 1945/1983, por el que se regulan las infracciones y sanciones
en materia de defensa del consumidor y de la producción agro-alimentaria.

 LEY 17/2011, de seguridad alimentaria y nutrición.
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1.2.LEGISLACIÓN SECTORIAL:

 REGLAMENTO (UE) nº 208/2013, sobre requisitos en materia de trazabilidad
de los brotes y de las semillas destinadas a la producción de brotes.

 REGLAMENTO (UE) nº 209/2013, que modifica el Reglamento (CE) nº
2073/2005 en lo que respecta a los criterios microbiológicos para los brotes y las
normas de muestreo para las canales de aves de corral y la carne fresca de aves de
corral.

 REGLAMENTO (UE) nº 210/2013, sobre la autorización de los
establecimientos que producen brotes

 REGLAMENTO (UE) nº 211/2013,(modificado por el REGLAMENTO (UE) n.º
704/2014) relativo a los requisitos de certificación aplicables a las importaciones en
la Unión de brotes y semillas destinadas a la producción de brotes

 REAL DECRETO 379/2014, por el que se regulan las condiciones de aplicación
de la normativa comunitaria en materia de autorización de establecimientos, higiene
y trazabilidad, en el sector de brotes.
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1.2. LEGISLACIÓN SECTORIAL: 
Ámbito de aplicación
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R 2073/05 C. Microbiológicos
R 210/2013 Autorización 

R 211/2013  Cert. 
Importación

Anexo I R 852/02

R 208/2013
Trazabilidad

SEMILLAS 
DESTINADAS 

A PRODUC. B.

Anexo II
R 852/02

BROTES NO SOMETIDOS A TTO. BROTES 
TTADOS.

PRODUCCIÓN PRIMARIA



1.2.LEGISLACIÓN SECTORIAL:
Autoridades Competentes
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SEMILLAS 
DESTINADAS A LA 

PRODUCCIÓN DE B.

BROTES NO 
SOMETIDOS 

A TTO.

BROTES 
TTADOS.

MAPA
COORDINACIÓN

CCAA
PLANIFICACIÓN Y 

EJECUCIÓN

MSCBS
COORDINACIÓN

CCAA

RD
379/2014



1.2.LEGISLACIÓN SECTORIAL:
Ámbito de aplicación

 LA PRODUCCIÓN DE SEMILLAS GERMINADAS SEGÚN LA EFSA ES 
PRODUCCIÓN PRIMARIA PERO LA LEGISLACIÓN SECTORIAL 
ÚNICAMENTE AFECTA A LA PRODUCCIÓN DE BROTES.
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BROTES (SPROUTS)

CRESS

SHOOTS

SEMILLAS 
GERMINADAS



1.2.LEGISLACIÓN SECTORIAL:
Ámbito de aplicación:

BROTES:

9

EL PRODUCTO OBTENIDO A PARTIR DE LA GERMINACIÓN DE 
SEMILLAS Y SU DESARROLLO EN EL AGUA O EN OTRO MEDIO, 

RECOLECTADO ANTES DE QUE APAREZCAN HOJAS VERDADERAS Y 
DESTINADO A SER CONSUMIDO ENTERO, INCLUIDA LA SEMILLA. 

(Art. 2 R 208/2013)



1.2.LEGISLACIÓN SECTORIAL:
Ámbito de aplicación: 

 “CRESS” el producto obtenido a partir de la germinación de
semillas y su desarrollo en tierra o substrato hidropónico,
para producir un tallo verde con hojas muy jóvenes y/o
cotiledones. Habitualmente vendido como planta entera en
su substrato o tierra y la parte aérea es recolectado por los
consumidores.
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NO 
INCLUYE



1.2.LEGISLACIÓN SECTORIAL:
Ámbito de aplicación:

 “SHOOTS” producto obtenido de la germinación y el
desarrollo de las semillas (habitualmente semillas verdaderas
o tubérculos o bulbos) en agua, para producer un tallo verde
con hojas muy jóvenes y/o cotiledones. Los tallos y hojas son
recolectadas al final del proceso y el producto final no
incluye los tejidos de las semillas ni las raíces.
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2. AUTORIZACIÓN Y REGISTRO

 SOLICITUD DE LA AUTORIZACIÓN PREVIA AL INICIO DE LA 
ACTIVIDAD SEGÚN RD 379/2014
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2. AUTORIZACIÓN Y REGISTRO:

 VISITA “IN SITU” por la AC de la Comunidad Autónoma

 VERIFICACIÓN DE LOS REQUISITOS establecidos por las
normas de higiene. Fundamentalmente Anexo I del R 852/02
y R 210/2013

 AC CONCEDERÁ LA AUTORIZACIÓN, asignando al
establecimiento un código de identificación único con la
estructura

 COMUNICACIÓN AL MAPA para su inscripción en el Registro de
Operadores-Productores de Brotes
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Si cumple

ESXX1234567
XX=INE



2. AUTORIZACIÓN Y REGISTRO:
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https://www.mapa.gob.es/es/agricultura/temas/sanidad-
vegetal/higiene_y_trazabilidad/brotes-vegetales-semillas-germinadas/

COMUNICACIÓN AL MAPA DE CUALQUIER MODIFICACIÓN 
DE LA INFORMACIÓN EN EL REGISTRO Y BAJAS
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3. CONTROLES DE LOS 
ESTABLECIMIENTOS DE BROTES

Antes de la 
AUTORIZACIÓN Y 

REGISTRO

Comprobación del 
cumplimiento de la 

legislación.

Una vez autorizado, 
VERIFICACIÓN DE QUE 
SIGUE CUMPLIENDO 

REQUISITOS controles 
anuales, según 

clasificación de riesgo 
del establecimiento: 

1, 2 ó 3

CONTROL DE LOS 
ESTABLECIMIENTOS

“IN SITU”

CONTROL FÍSICO

INSTALACIONES, 
EQUIPO, 

PERSONAL,…

TOMA DE 
MUESTRAS

CONTROL 
DOCUMENTAL

REGISTROS

BOLETINES DE 
ANÁLISIS

CERTIFICADOS
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3. CONTROLES DE LOS 
ESTABLECIMIENTOS:
Diagrama de flujo y puntos críticos

RECEPCIÓN DE 
SEMILLLAS

ALMACENAMIENTO LAVADO
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GERMINACIÓN RECOLECCIÓN LAVADO ESCURRIDO

REFRIGERACIÓN EMBALAJE
ALMACENAMIENTO 
EN REFRIGERACIÓN DISTRIBUCIÓN



3. CONTROLES DE LOS 
ESTABLECIMIENTOS DE BROTES:
Aspectos a Controlar:

3.1. CONTROL DOCUMENTAL
 AUTORIZACIÓN DE LA ACTIVIDAD O SOLICITUD DE 

AUTORIZACIÓN

 REGISTRO DE TRAZABILIDAD DE LAS SEMILLAS Y DE LOS 
BROTES

 CERTIFICADO DE IMPORTACIÓN

 RESULTADOS DE ANÁLISIS MICROBIOLÓGICOS PRELIMINARES 
Y DE RUTINA MENSUALES 

 FORMACIÓN DEL PERSONAL EN MANIPULACIÓN DE 
ALIMENTOS

 REGISTRO DE LAS MEDIDAS APLICADAS PARA CONTROLAR LA 
PRODUCCIÓN DE BROTES

3.2. CONTROL FÍSICO
19



3.1.CONTROL DOCUMENTAL:
Registro de Trazabilidad de Semillas y 
Brotes
 REGISTRO DE TRAZABILIDAD ACTUALIZADO DE CADA

LOTE SUMINISTRADO Y RECIBIDO DE BROTES O DE SEMILLAS.

 TRANSMISIÓN DE INFORMACIÓN DE TZ AL EXPLOTADOR DE
EMPRESAS ALIMENTARIAS AL QUE SE SUMINISTRAN LAS SEMILLAS O LOS

BROTES Y COPIA DEL CERTIFICADO DE IMPORTACIÓN, EN SU
CASO.

 MANTENIMIENTO DE LA INFORMACIÓN A DISPOSICIÓN
DURANTE AL MENOS,

 4 AÑOS SEMILLAS

 6 MESES BROTES
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3.1.CONTROL DOCUMENTAL:
Registro de Trazabilidad de Semillas y 
Brotes
 INFORMACIÓN QUE DEBE TENER ASIENTO EN EL REGISTRO DE 

TRAZABILIDAD DEL ESTABLECIMIENTO:

 DE LOS LOTES DE BROTES Y SEMILLAS RECIBIDOS (RD 379/2014, anexo II)

o Nombre común y denominación taxonómica de las semillas o los brotes 
adquiridos.

o Nº de factura o albarán de compra.

o Nº o referencia de identificación del lote de semillas o brotes adquiridos.

o Volumen o cantidad de semillas o brotes adquiridos.

o Nombre y dirección del operador al que se compran las semillas o brotes.

o Nombre o dirección del propietario, sino es el mismo que el operador que 
adquiere las semillas
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3.1.CONTROL DOCUMENTAL:
Registro de Trazabilidad de Semillas y 
Brotes

 DE LOTES DE BROTES Y SEMILLAS ENVIADOS (RD 379/2014, ANEXO 
II)

o Nombre común y denominación taxonómica de las semillas o los brotes 
expedidos.

o Nº de factura o albarán de salida.

o Nº de referencia de identificación del lote de semilla.

o Nombre y dirección del operador a quien se le expiden las semillas o 
brotes.

o Nombre y dirección del destinatario sino es el mismo que el operador.

o Volumen o cantidad de brotes expedidos. 

o Fecha de expedición.
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EJEMPLO: Modelo de Registro de 
Trazabilidad
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3.1.CONTROL DOCUMENTAL:
Certificado de Importación
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SEMILLAS ORIGEN 
FUERA UE

CONTROL DEL
ORIGINAL O COPIA 
DEL CERTIFICADO 

IMPORTACIÓN

VERIFICACIÓN 
ALMACÉN Y 

REGISTRO TZ

SUSPENSIÓN 
ACTIVIDADES 

PRODUCCIÓN con ese 
lote

PROHIBICIÓN DE SALIDA 
AL MERCADO

ANEXO del
R 211/2013



3.1.CONTROL DOCUMENTAL:
Certificado de Importación

 ANTE LA NO EXISTENCIA DEL CERTIFICADO DE 
IMPORTACIÓN DE SEMILLAS PROCEDENTES DE FUERA DE 
LA UE

 LAS SEMILLAS Y BROTES SON NO CONFORMES, Y 
DEBERÁN SER DESTINADOS A:

 DESTRUCCIÓN DE LAS SEMILLAS Y BROTES (art. 19 del 
R882/04)

 TRATAMIENTO Y CAMBIO DEL USO PREVISTO (art. 19 y 20 
del R882/04)
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EJEMPLO: TRAZABILIDAD DE SEMILLA 
IMPORTADA

26

FACTURA DE LA 
EMPRESA 

IMPORTADORA EN 
ITALIA 

(SEMILLA Y LOTE)
CERTIFICADO DE IMPORTACIÓN DE 

CHINA
ETIQUETADO DE LOS 
SACOS DE SEMILLAS



EJEMPLO:DVCE DE ENTRADA POR ITALIA DESDE 
CHINA
NO CONFUNDIR EL CERTIFICADO DE IMPORTACIÓN CON 
DVCE DE ENTRADA. 
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3.1.CONTROL DOCUMENTAL:
Resultados de Análisis Microbiológicos

 VERIFICACIÓN DEL CUMPLIMIENTO DE LOS CRITERIOS DE 
SEGURIDAD ALIMENTARIA EN LOS RESULTADOS DE LOS 
ANÁLISIS

 EL OPERADOR CONSERVARÁ LOS BOLETINES DE ANÁLISIS 
MICROBIOLÓGICOS REALIZADOS DE SUS AUTOCONTROLES:

 SALMONELLA Y E.COLI STEC, procedentes de los análisis:

 Preliminares de los lotes de semillas

 MENSUALES de Rutina de Semillas en Germinación

 ANÁLISIS de LISTERIA MONOCYTOGENES según el R (CE) 
2073/2005 
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3.1. CONTROL DOCUMENTAL:
Resultados de Análisis Microbiológicos
 CRITERIOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA REQUERIDOS

POR EL R 2073/05:

29

Listeria monocytogenes
•100ufc/mg durante vida útil
•Ausencia en 25g antes de dejar el establecimiento

Salmonella
•Ausencia en 25g / Ausencia en 200 ml durante vida útil
•Sin contar los brotes que hayan sido sometidos a un 

tratamiento eficaz para eliminar la Salmonella spp. y STEC.

E. coli productora de toxinas Shiga (STEC)
•Ausencia en 25 g/ Ausencia en 200ml
•Sin contar los brotes que hayan sido sometidos a un 

tratamiento eficaz para eliminar la Salmonella spp. y STEC.

EN/ISO 
11290-2

EN/ISO 
6579

CEN/ISO 
TS 13136

MÉTODO 
ANALÍTICO



3.1. CONTROL DOCUMENTAL:
Resultados de Análisis Microbiológicos

 PRUEBAS PRELIMINARES DE LAS SEMILLAS RECIBIDAS ANTES DE 
SU GERMINACIÓN

 De una muestra representativa de todos los lotes de semilla 
antes de comenzar el proceso de germinación. R (UE) n.º 
209/2013

o De al menos 0,5 % del peso del lote de semillas en submuestras de 50 gr.

o 48 h tras el inicio de la germinación, tomará 5 submuestras de 25 gr por 
cada determinación analítica a realizar y las enviará al laboratorio.

30

EL SUMINISTRO DE SEMILLA CERTIFICADA NO EXIME AL 
PRODUCTOR DE LA REALIZACIÓN DEL TEST 

PRELIMINAR.



3.1. CONTROL DOCUMENTAL:
Resultados de Análisis Microbiológicos

 PRUEBA DE LOS LOTES DE SEMILLAS EN GERMINACIÓN

o 48 h tras el inicio de la germinación, tomará 5 submuestras de 
25 gr por cada determinación analítica a realizar y las enviará al 
laboratorio.

o Ej. Salmonella + E. coli STEC: 2 X (5x25g) de brotes 

o Ej. Salmonella + E. coli STEC + L. monocytogenes: 3 X (5x25g)

31

MÉTODOS ANALÍTICOS DEBERÁN SER LOS ESPECÍFICOS 
ESTABLECIDOS EN EL R 2073/2005 O BIEN SE PODRÁ 

AUTORIZAR EL USO DE MÉTODOS ALTERNATIVOS 
VALIDADOS CONFORME AL MÉTODO ESPECÍFICO DE 

REFERENCIA ESTABLECIDO. (Art. 5 R 2073)



EJEMPLO: DOCUMENTACIÓN JUSTIFICANTE DE 
MÉTODOS ALTERNATIVOS VALIDADOS
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EJEMPLO: JUSTIFICANTES DE ANÁLISIS 
MICROBIOLÓGICOS INCORRECTOS

NO ES DE ACUERDO A 
LOS LIMITES. DEL R 
2073 . DEBE INDICAR 

CONFORME AL MÉTODO 
DE REFERENCIA 

ESTABLECIDO R 2073/05 
ó

A UN MÉTODO 
ALTERNATIVO 

VALIDADO CON EL DE 
REFERENCIA

COMPROBAR QUE SE 
HAN TOMADO MEDIDAS 

CORRECTORAS 

LOS ANÁLISIS DEBEN 
SER DE E.COLI STEC, 

NO  DE E. COLI
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LOTE DE SEMILLAS RECIBIDO

TOMAR MUESTRA REPRESENTATIVA: 0,5% DEL PESO DEL LOTE EN SUBMUESTRAS DE 50g

GERMINACIÓN DE LAS SEMILLAS EN IDÉNTICAS CONDICIONES QUE EL RESTO DE LOTE DESTINADAS A 
LA PRODUCCIÓN

48h O MAS DESPUÉS DE COMENZAR EL PROCESO DE GERMINACIÓN:
TOMAR 2X(5X25g) DE BROTES DE LAS BANDEJAS O TAMBORES

O 
TOMAR 2X (5X200)ml DE AGUA QUE HA SIDO UTILIZADA PARA EL RIEGO A LA SALIDA

ANALIZAR LA PRESENCIA DE Salmonella spp y E. coli STEC
CONFORME A R 2073/05

RESULTADO NEGATIVO RESULTADO POSITIVO

IR A MERCADO 
Y CONTINUAR USANDO LO 
QUE QUEDA  DEL LOTE DE 
SEMILLAS PARA GERMINAR

NO PUEDE IR AL MERCADO
APLICAR MEDIDAS CORRECTORAS

NUEVO TEST PRELIMINAR 
RETIRADA DEL LOTE DE LA PRODUCCIÓN 

EN FRESCO

MISMOS 
REQUERIMIENTOS 

PARA LAS 
PRUEBAS DE 

GERMINACIÓN DE 
FRECUENCIA 

MÍNIMA MENSUAL

REGISTRO MEDIDAS 
CORRECTORAS

ANÁLISIS 
PRELIMINAR 
REALIZADO 

DENTRO DE UN 
MES PUEDE 

CONSIDERARSE 
SUSTITUTIVO 

DEL RUTINARIO 
MENSUAL ESE 

MES

3.1. CONTROL DOCUMENTAL:
Análisis Microbiológicos 



3.1. CONTROL DOCUMENTAL: 
Análisis Microbiológicos
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ANÁLISIS PARTE 
DEL PLAN DE 

MUESTREO DEL 
OPERADOR

48h O MAS DESPUÉS DE COMENZAR EL 
PROCESO DE GERMINACIÓN:

TOMAR 5X25g DE BROTES DE LAS 
BANDEJAS O TAMBORES O FINALIZADOS

TOMA MUESTRAS DE LAS ZONAS Y EL 
EQUIPO DE PRODUCCIÓN

RESULTADO 
NEGATIVO

IR A MERCADO 
Y CONTINUAR USANDO 

LO QUE QUEDA DEL 
LOTE DE SEMILLAS 

PARA GERMINAR

RESULTADO 
POSITIVO

NO PUEDE IR AL MERCADO
APLICAR MEDIDAS 

CORRECTORAS
NUEVO ANÁLISIS 

RETIRADA DEL LOTE DE LA 
PRODUCCIÓN EN FRESCO

REGISTRO DE MEDIDAS 
CORRECTORAS APLICADAS

COMPROBACIÓN DE 
CUMPLIMIENTO DE 

CRITERIO DE 
L.monocytogenes

ESTUDIOS DE 
VIDA ÚTIL

SÍ NO



3.1.CONTROL DOCUMENTAL:
Formación del Personal

 EL PERSONAL DEBERÁ HABER RECIBIDO FORMACIÓN
ESPECÍFICA PARA MANIPULAR ALIMENTOS, COMPRENDER
LOS RIESGOS DE SALUD Y PREVENIR LA CONTAMINACIÓN
DE LOS BROTES
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3.2. CONTROL DOCUMENTAL:
Programa de Limpieza y Desinfección

 PROGRAMA DE L+D, QUE INDICARÁ LA FRECUENCIA Y LAS 
ZONAS A LIMPIAR,..., FIRMADO O SELLADO

 USO DE BIOCIDAS AUTORIZADOS
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3.1. CONTROL DOCUMENTAL:
Registro de las medidas aplicadas

 COMPROBACIÓN DE LA EXISTENCIA DE
REGISTROS DE MEDIDAS APLICADAS
PARA CONTROLAR LOS PELIGROS, Y LAS
MEDIDAS CORRECTORAS TOMADAS EN
CASO DE DETECCIÓN DE UN RIESGO
HIGIÉNICO EN LA PRODUCCIÓN.
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3. CONTROLES DE LOS ESTABLECIMIENTOS 
DE BROTES:
Aspectos a Controlar:

3.1. CONTROL DOCUMENTAL

3.2. CONTROL FÍSICO
 INSTALACIONES Y EQUIPO

 CALIDAD DEL AGUA

 CALIDAD DEL AIRE

 HIGIENE Y SALUD DE LOS TRABAJADORES

 ALMACENAMIENTO DE SEMILLAS

 GERMINACIÓN

 LAVADO

 ENVASADO

 ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

 TOMA DE MUESTRAS
39



3.2. CONTROL FÍSICO:
Instalaciones y Equipo
 DISEÑO DE LAS INSTALACIONES QUE EVITE LA CONTAMINACIÓN 

CRUZADA

 SUPERFICIES EN BUEN ESTADO 

 PAREDES, SUELOS Y EQUIPO DE FÁCIL LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN Y 
CON DRENAJE ADECUADO

40



3.2. CONTROL FÍSICO:
Instalaciones y Equipo

 CONTROL DE PLAGAS: MEDIDAS PREVENTIVAS (periodicidad, 
lugares de aplicación,…),CERTIFICADO DE DESINSECTACIÓN Y 
DESRATIZACIÓN, PESTICIDAS AUTORIZADOS

41



3.2. CONTROL FÍSICO:
Instalaciones y Equipo

42

 INSTALACIONES PARA L Y D DE UTENSILIOS Y EQUIPO DOTADAS 
DE AGUA CALIENTE Y FRÍA



EJEMPLO DE 
INCUMPLIMIENTO:

 GRIETAS, AGUJEROS EN PUERTAS, PAREDES O 
VENTANAS, DESAGUES SIN REJILLAS O CON REJILLAS 
QUE NO IMPIDAN EL ACCESO, ÓXIDO,…

43



EJEMPLO DE INCUMPLIMIENTO

 ZONAS CON PAVIMENTOS 
DEFECTUOSOS, 

 PRESENCIA DE INSECTOS, 
HECES DE ROEDORES,…
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Instalaciones y equipo:

 EJEMPLO DE EQUIPAMIENTO UTILIZADO 
PARA EL LAVADO DE SEMILLAS
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3.2.CONTROL FÍSICO:
Calidad de Agua

 COMPROBAR LA CALIDAD DE LAS AGUAS PARA EL LAVADO DE 
SEMILLAS,BROTES Y RIEGO

 RED PÚBLICA: RECIBO DE ABASTECIMIENTO O CONTRATO

 MANTENIMIENTO DE LOS DEPÓSITOS O CISTERNAS DE AGUA 
PARA RIEGO LIMPIOS Y DESINFECTADOS

 REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

 REGISTRO DE CONTROL CLORACIÓN

 REGISTRO DE INCIDENCIAS Y ACC. CORRECTIVAS

46

SI REFRIGERACIÓN DE BROTES 
MEDIANTE LAVADO

USO DE AGUA POTABLE



3.2.CONTROL FÍSICO:
Calidad de Agua

EJEMPLO DE INCUMPLIMIENTO:

 DEPÓSITO DE AGUA ABIERTO 
AL EXTERIOR, NO PERMITE 
CONTROL ADECUADO DE LA 
CALIDAD DEL AGUA DE UN 
DEPÓSITO INTERMEDIO
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Calidad del Aire

 SISTEMAS DE VENTILACIÓN EFICACES PARA 
EVITAR:

 AIRE CONTAMINADO

 FORMACIÓN DE ZONAS DE CONDENSACIÓN 
SOBRE LAS SUPERFICIES POR LA ALTA 
HUMEDAD Y TEMPERATURA EN LAS ZONAS DE 
GERMINACIÓN Y MANIPULACIÓN DE BROTES

EN EL TECHO O EN UNA SUPERFICIE ELEVADA 
SOBRE EL PRODUCTO NO PROTEGIDO ES UN 

RIESGO DE CONTAMINACIÓN
48



3.2. CONTROL FÍSICO:
Calidad del Aire

49

 EJEMPLO DE CONDENSACIÓN 
DE AGUA EN EL TECHO 
SOBRE LA PRODUCCIÓN DE 
BROTES



3.2. CONTROL FÍSICO:
Higiene y salud de los trabajadores

 VERIFICACIÓN DE:

 EXISTENCIA Y ADECUADO MANTENIMIENTO DE 
INODOROS E INSTALACIONES HIGIÉNICAS,

 PRESENCIA DE CARTELES DE OBLIGACIÓN A LAVARSE 
LAS MANOS Y TIPO DE VESTIMENTA A LLEVAR,

 PERSONAL CON TRABAJANDO CON ADECUADA 
VESTIMENTA, SOBRETODO EN SALA DE 
GERMINACIÓN 

 NO PRESENCIA DE PERSONAL ENFERMO,

 HERIDAS DEBERÁN ESTAR CUBIERTAS,…
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3.2 CONTROL FÍSICO:
Almacenamiento de Semillas

 VERIFICACIÓN DEL ADECUADO ALMACENAMIENTO 
DE LAS SEMILLAS:

 ADECUADA ESTIVA, L+D+D, ETIQUETADO, 
SEPARACIÓN ZONA ALMACENAJE…

 COMPROBACIÓN DEL ETIQUETADO CON 
RESPECTO AL C. DOCUMENTAL DE TRAZABILIDAD, 
C. IMPORTACIÓN Y ANÁLISIS PRELIMINARES

 COMPROBACIÓN DEL ESTADO DE LAS SEMILLAS
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3.2 CONTROL FÍSICO:
Almacenamiento de Semillas

 EJEMPLO: CONTROL DEL ALMACENAMIENTO
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Almacenamiento de Semillas
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EJEMPLO: CONTROL 
DEL ETIQUETADO DE 

SEMILLAS



3.2. CONTROL FÍSICO:
Germinación

 ZONA GERMINACIÓN AISLADA Y 
PROTEGIDA DE FUENTES DE 
CONTAMINACIÓN
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Germinación

 COMPROBACIÓN DEL ESTADO DE LIMPIEZA 
Y EL MANTENIMIENTO DEL EQUIPO Y DE 
LA ZONA DE GERMINACIÓN.
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Lavado de brotes
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LAVADO DE BROTES SIEMPRE CON AGUA 
POTABLE



3.2. CONTROL FÍSICO:
Almacenamiento y Transporte 
de Brotes
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 VERIFICACIÓN DEL ADECUADO ALMACENAMIENTO: 

 L+D+D, VENTILACIÓN Y ESTIVA CORRECTA (no 
bloqueo de ventilación)  PARA EVITAR 
CONDENSACIÓN EN LA CÁMARA, JUNTAS DE LAS 
PUERTAS, ETIQUETADO,..

 REGISTRO PERIÓDICO DEL CONTROL DE LA 
TEMPERATURA DE LA CÁMARA FRIGORÍFICA: 
FIRMADA O SELLADA

 COMPROBACIÓN DEL ETIQUETADO CON RESPECTO 
AL C. DOCUMENTAL DE TRAZABILIDAD, Y ANÁLISIS 
RUTINARIOS DE GERMINACIÓN

ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE 
BROTES EN REFRIGERACIÓN



3.2. CONTROL FÍSICO:
Almacenamiento y Transporte de 
Brotes
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3.2. CONTROL FÍSICO: 
Almacenamiento y Transporte 
EJEMPLO: Envasado y Etiquetado de brotes (R 1169/2011)
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DECLARACIÓN 
NUTRICIONAL (no 

obligatorio R 1924/06



3.2. CONTROL FÍSICO: 
Almacenamiento y Transporte
EJEMPLO: Envasado y Etiquetado de brotes (R 1169/2011)

60

DENOMINACIÓN 
DEL PRODUCTO

IDENTIFICACIÓN 
DE LA EMPRESA

CONDICIONES 
ESPECIALES DE 
CONSERVACIÓN 
Y UTILIZACIÓN

FECHA DE 
CADUCIDAD

PESO NETO

LOTE

APTO PARA 
CONTACTO CON 

ALIMENTOS O 
SÍMBOLO



3.2. CONTROL FÍSICO:
Toma de muestras

 REAL DECRETO 1945/1983, ART. 15:

ACTA FORMALIZADA POR TRIPLICADO

“Cada muestra constará de tres ejemplares 
homogéneos, acondicionados, precintados, lacrados y 
etiquetados de manera que con estas formalidades y 
con las firmas de los intervinientes estampadas sobre 
cada ejemplar, se garantice la identidad de las 
muestras….”

 LABORATORIO:

 MUESTRA INICIAL + DIRIMENTE PRECINTADAS (CADA 
MUESTRA FORMADA POR 5 SUBMUESTRAS)

 + ACTA DE INSPECCIÓN CUMPLIMENTADA 
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Toma de muestras
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48h O MAS DESPUÉS DE COMENZAR EL PROCESO DE GERMINACIÓN:
TOMAR 3X(5X25g) DE BROTES DE LAS BANDEJAS O TAMBORES (PARA L. 

monocytogenes PUEDE SER TOMADA EN BROTE ENVASADO O TERMINADO)
O 

TOMAR 3X(5X200)ml DE AGUA QUE HA SIDO UTILIZADA PARA EL RIEGO A LA SALIDA



3.2. CONTROL FÍSICO:
Toma de muestras

 LAS MUESTRAS DE AGUA 
DEBEN PROCEDER DEL 
AGUA QUE HA PASADO 
POR LOS BROTES PARA 
REGARLOS
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Toma de muestras

 NUMERAR LAS MUESTRAS 
AYUDA A ORGANIZARSE.

 EJEMPLO:

5 SUBMUESTRAS 
NUMERADAS DEL 1 AL 5 Y 
CADA UNA DE ELLAS TIENE 
3 BOTES PARA CADA UNA DE 
LAS MUESTRAS INICIAL, 
CONTRADICTORIO Y 
DIRIMENTE
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Toma de muestras

 CADA SUBMUESTRA DEBERÁ SER 
ENVASADA EN ENVASES O 
BOLSAS ESTÉRILES, 
CORRECTAMENTE 
PRECINTADAS, ETIQUETADAS E 
IDENTIFICADAS EN EL ACTA DE 
TOMA DE MUESTRAS

 LOS ENVASES Y EL ACTA 
FIRMADAS POR EL INSPECTOR Y 
EL RESPONSABLE DEL 
ESTABLECIMIENTO
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Toma de muestras

 CADA MUESTRA (INICIAL, 
CONTRADICTORIA Y DIRIMENTE) 
ESTARÁ FORMADA POR 5 
SUBMUESTRAS
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Toma de muestras

 TRANSPORTADAS AL 
LABORATORIO LO ANTES 
POSIBLE EN REFRIGERACIÓN
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3.2. CONTROL FÍSICO:
Toma de muestras. Resultados

 MEDIDAS CORRECTORAS CUANDO LOS RESULTADOS DE LOS 
CONTROLES MICROBIOLÓGICOS SEAN INSATISFACTORIOS:

 Retirada del lote de brotes y/o de semillas de su 
producción en fresco 

 Limpieza y desinfección del equipo de germinación y de 
las instalaciones, aplicación de biocidas para tratar el 
agua de riego,...

 Descontaminación de las semillas destinadas a la 
producción de brotes

 … 

 NUEVA TOMA DE MUESTRAS
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ÍNDICE:

1. LEGISLACIÓN

1.1. LEGISLACIÓN HORIZONTAL

1.2. LEGISLACIÓN SECTORIAL

2. AUTORIZACIÓN Y REGISTRO DE ESTABLECIMIENTOS

3. CONTROLES DE LOS ESTABLECIMIENTOS:

3.1. CONTROL DOCUMENTAL

3.2. CONTROL FÍSICO

4. RECOMENDACIONES
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4. RECOMENDACIONES:
 ANTES DE INSPECCIÓN:

 Revisar el Acta de la última inspección: medidas correctoras, 
subsanaciones solicitadas y plazos

 Preparación del material: toma muestras y actas

 IN SITU:

 Preguntar si ha habido modificaciones con respecto a la inspección 
anterior.

 Comprobación de las subsanaciones realizadas

 Enfatizar la importancia de una documentación completa y accesible

 Comprobar los brotes que produce y sus análisis: resultados, frecuencia y 
método analítico

 Verificación del Certificado de importación de las semillas de fuera de UE

 Cumplimentación del Acta  incluyendo  los incumplimientos detectados y 
los plazos para la aplicación de medidas correctoras y subsanaciones-

 Aplicación de medidas y sanciones proporcionadas, en caso necesario.

 Uso de las GUÍAS DE BUENAS PRÁCTICAS DE HIGIENE
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4. RECOMENDACIONES:
Guías de Buenas Prácticas de 
Higiene

 PARA EL APOYO TANTO A LOS OPERADORES EN SU 
ACTIVIDAD PRODUCTORA COMO AL INSPECTOR 
DURANTE SUS INSPECCIONES SE HAN 
ELABORADO:

 GUÍA NACIONAL, ELABORADA POR EL MAPA, EN 
COLABORACIÓN CON EL SECTOR

 GUÍA EUROPEA, ELABORADA POR ESSA

Ambas guías recogen las directrices para la 
producción de brotes de conformidad con la 
legislación.
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MUCHAS GRACIAS POR 
VUESTRA ATENCIÓN
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