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Agua

Lluvias torrenciales: las lluvias torrenciales o inundaciones van a ser origen de un 
incremento en la prevalencia de microorganismos patógenos.

Parámetros relacionados con un incremento en la prevalencia de patógenos: 

1.Proximidad del campo de cultivo a cauces de agua (canal, río, acequia, etc.). 
2.Proximidad del campo de cultivo a carreteras y caminos

*Las zanjas situadas a los lados de las carreteras y que contienen agua superficial 
puede actuar como reservorios y vías de transmisión de microorganismos patógenos 
en las zonas de producción, por lo que si se ubican en las proximidades del campo de 
cultivo se debe de intensificar el muestro del material vegetal.
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Abonos orgánicos

• En algunos campos de cultivo es habitual almacenar el abono orgánico en las 
proximidades de la zona de producción. 

• Las Buenas Prácticas Agrícolas recomiendan que los abonos orgánicos estén 
almacenados en recipientes cerrados o ubicados en zonas cercadas y siempre 
localizados en zonas alejadas de la zona de producción. 

• Si se observa un almacenamiento de estiércol en zonas próximas a la zona de 
plantación, existe un mayor riesgo de contaminación fecal, sobre todo si se 
produce escorrentía superficial, por lo que es conveniente intensificar el muestreo 
en zonas próximas.
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Presencia de animales

• Si el campo de cultivo está ubicado en zonas en dónde se pueden encontrar 
animales (domésticos y salvajes) es conveniente poder verificar si hay signos de 
intrusión de los animales dentro de la zona de cultivo

• Signos de intrusión animal pueden ser huellas de animales, producto dañado, cercas 
derribadas o presencia de material fecal. En caso de encontrar estos signos, se debe 
de intensificar el muestreo del material vegetal.

* En aquellos campos de cultivo en los que haya postes de tendido eléctrico, se 
recomienda tomar muestras de material vegetal de la zona del campo ubicada justo 
debajo de los cables eléctricos, ya que en estos cables se suelen colocar los pájaros, 
incrementándose la presencia de material fecal. 
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Restos de material vegetal

La supervivencia de microorganismos patógenos en productos vegetales se ve 
favorecida por la presencia de microorganismos alternantes. 

La acumulación de material vegetal deteriorado puede representar un reservorio de 
microorganismos alterantes y patógenos y por lo tanto una fuente de contaminación. 

La presencia de restos de material vegetal deteriorado en el campo de cultivo también 
puede ser una señal de riegos de contaminación. 
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Abono Suelo abonado Semillas Espinaca baby

Manos operarios Cinta cosechadora Cuchilla Cajas

Pantano Agua de riego

Puntos de Muestreo
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Water reservoir Streams Surface water

MUESTREOS AGUAS DE RIEGO
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Identificación factores de riesgo

Microorganismos Indicadores: E. coli

• Producton vegetal: Muestras positivas 
corresponden a 6 muestras (n=36) en la semana 41 
de cultivo

• Agua: 12/45
• Suelo: 9/42
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CASO PRÁCTICO



Rango < 10 < 100 100 – 1000 > 1000 

Producto vegetal 22 8 6 0
Rango <1 1 - 10 10-100 100 – 1000 > 1000 
Agua 33 9 3 0 0

E. coli (ufc/g ó ufc/100 mL)

Identificación factores de riesgo
Microorganismos Indicadores: E. coli

CASO PRÁCTICO

©Ana Allende, CEBAS-CSIC, Spain



Microorganismos Indicadores: E. coli

Estacionalidad

CASO PRÁCTICO
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Microorganismos Indicadores: Enterobacteriaceae

Superficies de contacto

CASO PRÁCTICO
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Salmonella VTEC

Genedisc Confirmada Genedisc Confirmada

Abono 1/3 1/1 0/3 -

Semillas 0/3 - 0/3 -

Suelo 1/15 0/15 0/15 -

Espinaca baby 1/12 0/1 0/12 -

Agua 1/15 1/1 0/15 -

Microorganismos Patógenos

Factores de Riesgo

CASO PRÁCTICO
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Microorganismos Patógenos

CASO PRÁCTICO
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E. coli 

O157:H7

Non-O157:H7 

STEC

Salmonella

Embalse 4/40 1/40 2/40

Acequia 6/43 7/43 26/43

Río 4/30 4/30 21/30

Truchado et al.., 2015

CASO PRÁCTICO



CASO PRÁCTICO



Streams

Temperature

CASO PRÁCTICO
Plan de Muestreo





Elizabeth A. Bihn, Ph.D.
Produce Safety Alliance 
Director
Cornell University





©Ana Allende, CEBAS-CSIC, Spain

  Aspectos Practicos en el Muestreo
de Productos Vegetales

Ana Allende
Investigadora científica CSIC y Miembro Panel BIOHAZ de la EFSA

(Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria)


	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11
	Diapositiva 12
	Diapositiva 13
	Diapositiva 14
	Diapositiva 15
	Diapositiva 16
	Diapositiva 17
	Diapositiva 18
	Diapositiva 19
	Diapositiva 20
	Diapositiva 21
	Diapositiva 22
	Identificación factores de riesgo
	Identificación factores de riesgo
	Diapositiva 25
	Diapositiva 26
	Diapositiva 27
	Diapositiva 28
	Diapositiva 29
	Diapositiva 30
	Diapositiva 31
	Diapositiva 32
	Diapositiva 33
	Diapositiva 34
	Diapositiva 35

